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BAREM DE EVALUARE $I DE NOTARE
Varianta 2

» Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

* Nu se acorda punctaje intermediare, altele decéat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

» Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)

I.1. (15 puncte)
a. prezentarea clasificarii protidelor n functie de compozitia chimica si proprietatile acestora;
2 puncte
b. cate 1 punct pentru enumerarea oricaror cinci transformari biochimice cauzate de actiunea
enzimelor secretate de bacteriile de putrefactie sau enzimelor prezente n tesuturi;
5x1punct = 5 puncte
c. cate 1 punct pentru scrierea formulei de structura a fiecaruia dintre cei trei aminoacizi

esentiali; 3x1punct = 3 puncte
d. precizarea rolului glutationului pentru organism; 2 puncte
e. cate 1 punct pentru prezentarea oricaror trei reactii de culoare ale proteinelor care pot fi
utilizate pentru dozarea fotocolorimetrica a acestora. 3x1punct = 3 puncte

1.2. (14 puncte)
a. clasificarea microorganismelor dupa modul de hranire; 2 puncte
b. explicarea modului in care umiditatea influenteaza dezvoltarea microorganismelor; 3 puncte
1 punct pentru explicare corecta, dar incompleta;
c. cate 1 punct pentru enumerarea oricaror trei specii de microorganisme utile in industria
alimentarg; 3x1punct = 3 puncte
d. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror trei boli produse de bacterii patogene;
3x1punct = 3 puncte
e. prezentarea oricarui factor chimic care influenteaza dezvoltarea microorganismelor in alimente.
3 puncte
1 punct pentru prezentare corecta, dar incompleta.

1.3. (16 puncte)
a. mentionarea unei utilizari pentru sita plana; 2 puncte
b. cate 1 punct pentru precizarea denumirii fiecaruia dintre cele cinci repere cerute;
5x1punct = 5 puncte
c. cate 1 punct pentru prezentarea fiecareia dintre cele trei faze de deservire a sitei plane;
3x1punct = 3 puncte
d. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror trei utilaje folosite pentru separarea amestecurilor

solide; 3x1punct = 3 puncte
e. cate 1 punct pentru precizarea oricaror trei reguli de securitate si sanatate in munca specifice
sitei plane. 3x1punct = 3 puncte

1.4. (15 puncte)
a. precizarea denumirii utilajului; 2 puncte
b. cate 1 punct pentru mentionarea denumirii fiecaruia dintre cele cinci repere cerute;

5x1punct = 5 puncte
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c. precizarea locului unde se realizeaza incarcarea si descarcarea materialelor de transportat in

cazul utilajului din figura data; 1 punct
d. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror trei transportoare mecanice folosite in industria
alimentarg; 3x1punct = 3 puncte
e. cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru conditii pe care trebuie sa le indeplineasca
mijloacele de ridicat si transport in industria alimentara. 4x1punct = 4 puncte
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

a. (3 puncte)
Cate 1 punct pentru definirea fiecaruia dintre cele trei concepte date. 3x1punct=3 puncte
b. (3 puncte)
Céte 1 punct pentru enumerarea oricaror trei functii ale manualului scolar.  3x1punct=3 puncte
c. (3 puncte)
Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror trei metode de invatare bazate pe actiune reala.
(de exemplu: exercitiul, studiul de caz, proiectul etc.) 3x1punct=3 puncte
d. (5 puncte)
Cate 1 punct pentru precizarea oricaror cinci cerinte pe care trebuie sa le indeplineasca mediul
de instruire. 5x1punct=5 puncte
e. (3 puncte)
Prezentarea efectului de halo ca factor perturbator in aprecierea si notarea rezultatelor scolare.

3 puncte
f. (13 puncte)
Proiectarea activitatii didactice utilizadnd, la alegere, una dintre metodele de invatamant
problematizarea, demonstratia sau experimentul, in vederea consolidarii/fixarii rezultatelor
invatarii/competentei din secventa data:

— mentionarea rezultatelor invatarii/competentei ce vor fi consolidate/fixate; 1 punct
— precizarea continutului/continuturilor ce vor fi consolidate/fixate; 1 punct
— formularea obiectivului/obiectivelor activitatii proiectate; 2 puncte
— cate 1 punct pentru enumerarea oricaror patru etape ale lectiei de consolidare/fixare a
rezultatelor invatarii/competentei; 4x1punct=4 puncte
— exemplificarea aplicarii in cadrul lectiei de consolidare/fixare a metodei de invatamant alese;

3 puncte
— corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate utilizata in rezolvarea subpunctului f.

2 puncte
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